Carta

Entrantes frios y calientes

Jamoén ibérico de cebo con pan de hogaza y tomate % .......................................................... 21,50 €
Ensalada de rulo de cabra con frutos secos y vinagreta de modena @ 0 .................... 12,00 €
Ensalada de ventresca, cebolla moraday piquillos con aceite de arbequina % @ ............ 16,00 €
Pulpo a la gallega con fondo de patatay pimenton de lavera % ......cccooevivienviiniineneeieen, 21,50 €
Trigueros a la plancha con foie y aceite de trufa ......ooeivveevieiiiniinieeee s 16,00 €
Arroz meloso de longanizay setas@ ....................................................................................... 12,00 €
Carnes

Medallones de solomillo de cebon al oporto con champifones @ ....................................... 13,50 €
Costillas y chuletas de ternasco con aceite de perejil y patatas fritas caseras % .................. 16,00 €
Entrecot de vaca con patatas y PAArONES .....ccceecveecieeiieciieecteeseeecrresreeereesaeessaeesaessaesnseennns 17,00 €
1/2 Paletilla de ternasco asada en su jugo con patatas panadera.......cccceceevvereeneenersuennvennnes 17,50 €
Chuleton de 1Kg madurado con su guarnicion ‘% ................................................................... 45,00 €
Pescados

Rodaballo al orio con gulas @ ................................................................................................. 17,90 €
Lomo de bacalao al graten de ajos con fondo de piquillos @ ................................................ 16,90 €
Postres

Tarta de queso casera con frutos rojos 6 ................................................................................ 5,50 €
Crema de chocolate blanco y dados de mangoo .................................................................. 5,50 €
Pannacotta con confitura de naranja amarga 0 ..................................................................... 5,50 €
Tiramisu casero G % ............................................................................................................. 5,50 €
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Carta

Menu degustacion: (Mesas completas)

Ensalada de ventresca, cebolla moraday piquillos con aceite de arbequina. @
Arroz meloso de longanizay setas. @

Lomo de bacalao al graten de ajos con fondo de piquillos. @ 0

Medallones de solomillo de cebon al oporto con champinones. @

Postre de la casa.

38,00 € ( Iva incluido) Persona

Menu chuleton:

Ensalada de tomate, cebolla tierna y anchoas con aceitunada. @
Tortilla de bacalao. )

Chuleton de 1Kg con maduracion de 30 dias.

Postre de la casa.

40 € (lva incluido) Persona

Menu aragones:

Mezclum de lechuguitas con ventresca, tomate, cebolla morada y vinagreta de aceituna negra. @
Costillay chuletas de ternasco 1Kg con patatas fritas caseras. %

Postre de la casa.

30 € (lva incluido) Persona
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Vinos D.O. Rioja

828 CIIANZA e ieeee e e et c et s e s s sasssssssassssssssssnsnssnnnnes 12,50 €
Marqués de Ari€NZO CHANZA.......c.eeveevevveeereeeereeteereeresteeeeeeeeeeseeseereeseesensens 15,50 €
RAMON BilDA0 CrHiaNZa .....vvvveiieeieieeceeeee ettt 16,00 €
ViIiNA ArdANZA FESEIVA..cciiouuveeeiieeeeeeeeetieeeeeeireeeeesaareeeeesaaeeeeessseeessssssseesesnsnes 36,00 €

Vinos D.O. Somontano
BNt CrIANZA e oo e ee e e et ae e e et e e s etaaesennaesannasannnasannnesannnesnnns 17,50 €

Vinos D.O. Campo de borja
TFES PICOS c.uettteeeeeiitteeeeiite et eerite e e e sttt e e e s areeeessatbaeeessasbaeeesssssaeessssssaeesssssaeens 22,50 €

Vinos D.O. Calatayud
BaltaSalr GraCiaN ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeseeeasennnnaaaesesssssssnnnnnnsssesesssssnnnnnnnnn 17,50 €

Vinos D.O. Carinena

COrONA € AFAZON....iiiiiieiieieteniteteste et et e stesae et e ssesae et e ssessesatesesaesneesessesas 12,50 €
CANA CIIANZA uuuuuuuiiuini e asassessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnsnnnnnns 16,50 €
Cava
REYES AE AFAZON vttt sttt sttt sae st sn e sne e e sne s 16,50 €
Champagne
G MUMM ..ttt sttt s e be et e b e ae et e s be s b e ssnesanenns 49,00 €
Cava:

Eventos

Banquetes, Bodas, Comuniones,
Comidas de Empresas.
Cumpleanos

T. Rerservas
T. 976 356 206

Qrm /W’ su Visita

RESTAURANTE EL SERRABLO




